
WILDSPEZIALITÄTEN

als Vorspeise ...

ROTKRAUTCREMESUPPE € 6,50
mit Maronischaum
(O,G,H)

WILDES GEDECK € 6,80                           
Wildschweinschinken von der Firma Wildviertel, 
Olivenöl-Salzbutter, Sauerteigcabiatta
(A,G,O)

HAUSGEMACHTE LEBERPASTETE € 12,90
Cranberrys, Birne, Sauerteigcabiatta
(A,C,G,O)

als Hauptgang

GEBRATENER WILDSCHWEINRÜCKEN € 29,90
mit  hausgemachte Gnocchi, Rotkraut und Preiselbeeren
(A,C,G)

HIRSCHRAGOUT € 25,00
mit Spätzle und wildem Brokkoli
(A,C,G,O,H)

ROSA GEBRATENE ENTENBRUST € 26,80
mit Topinamurcreme 
und Kürbisallerlei 
dazu Zwetschkenjus
(A,C,G,O)



passend dazu ...

2020 ZWEIGELT SANDGRUBE
Weingut Thiery Weber

Kremstal
€ 4,00

2021 FABELHAFT - 
aus der Magnumflasche

Weingut Niepoort
Douro, Portugal

€ 5,70

Darf es alkoholfrei sein?

WALDEISTEE 0,4l
Grüntee, 

Johannisbeersaft, Zirbensirup,
Limettensaft

€ 4,90


